
※　実施要領・仕様書の内容を確認した上で、次の事項について具体的に提案してください。

１　基本的な考え方
（１）入所児童への食事の提供に対する考えや理念について
（２）入所児童の特性、入退所等日々の変動について
（３）栄養所要量、嗜好、季節及び行事食等を踏まえた献立作成の方針について

２　業務体制
（１）年間を通して１日３食を着実に提供するための業務実施体制について
（２）栄養士、調理員等、業務遂行に必要な人員の確保計画について
（３）食物アレルギー対応食及び病児食の誤提供を防止するための体制や仕組みについて
（４）食数の変動及び所外行事等への対応について

３　管理体制
（１）従事者の採用、育成及び定着に向けた取組について
（２）食材の調達、検収及び在庫管理の方法について
（３）業務を安定的に履行するための事業者全体としての管理・支援体制について

４　安全対策
（１）食中毒、異物混入等の防止対策及び事故発生時の対応体制について
（２）法令、条例その他の関係規定を遵守するための体制について
（３）個人情報及び施設所在地等の秘匿情報の管理について
（４）業務に関する記録、点検及び監査への対応体制について
（５）災害、感染症及び欠員多発時における業務継続のための対応について

５　その他の提案
（１）食育及び児童の自立支援に資する取組並びにその他の付加提案について
（２）残菜、嗜好等の把握及び分析を活用した継続的な業務改善について
