（企画提案書：本文）
（企画提案書：本文）
【記入上の注意】
● この企画提案書には、本委託業務に関する貴社の企画提案のみを記載してください。
実績等の記載は不要です。 
　　● 提案内容は、特定の学校 (受託を希望する学校)を対象としないでください。

１　基本的な考え方について（６点）
　(1) 学校給食の特質を述べ、それについて貴社が何を重視するか記入してください。（３点）
　　



　　
　　
　(2) 学校長・栄養士・教育委員会と円滑なコミュニケーションを取って信頼関係を築くには
どうすればいいか、提案してください。（３点）
　　
　　
　　
    
    
　　
２　受託業務の体制について（１２点）
(1) 業務従事者の配置の考え方（３点）
業務従事者はどのような人材を配置するか記入してください。　
ア) 業務責任者（チーフ）の選任基準・業務実績・保有資格について
　　
　　
    
    
　　
イ) 業務副責任者（サブチーフ）の選任基準・業務実績・保有資格について
　




ウ) マネージャー（主に現場を巡回し、調理員の指導、区・学校と会社との調整を担う）の選任基準・業務実績・保有資格について
　
  




　(2) 調理従事者の構成（３点）
食数や学校の状況に応じて安全・安心な給食を提供するために必要な調理従事者の配置
構成・人数を、具体的に提案してください。（※学校は特定しない）　　
【 参 考 】中野区の業務従事者配置の目安
各校に配置する調理従事者数（業務責任者及び業務副責任者各１人を含む）
１日の予定食数４００食以上の場合：７～８人程度
１日の予定食数３００食前後の場合：５～６人程度






　　
　　
　　
    
　　
　　
　(3) 適切な業務の履行について（３点）
　　  次の場合について具体的に記入してください。
　　 ア）中野区では、給食室の汚染区域と非汚染区域が完全に分断されていない、かつ狭いスペースで大量調理を行う学校が多くあります。安全に給食を提供するため、どのような工夫をしますか。
　　
　　
    
　　
　　
    
     イ）給食室・厨房機器・調理用具を適切に維持管理するため、どのような工夫をしますか。
　　
　　
    
　　
    
    
     ウ）毎日の業務の中では、厨房機器の故障や食材料の不良、調理の不具合等、様々なトラ
ブルが発生することがあります。 急なトラブルが発生した場合の対応を具体的に記入
してください。
　　
　
　
  
　
　

(4) スムーズに受託開始するための取り組み（３点）
４月１日から円滑に業務を開始し、その後も安定して軌道に乗せていくため、どのような
準備や工夫を行いますか。 従事者の人事配置、業務の引継ぎ及び習得、その他について、具体的な手順やスケジュールを示し、それぞれ注意する点や重視する点を記入してください。
　　
    
    
    
    
    
３　管理体制について（１２点）
(1) 現場への巡回体制について（３点）
　　　現場への巡回はどのように行いますか。巡回頻度、誰が担当するか、巡回の目的を含め、具体的に記入してください。
　　　
      




(2) 現場の支援体制について（３点）
　次の場合、どのように現場の支援を行いますか。それぞれ記入してください。
　ア）当日にチーフまたはサブチーフが急に休む場合






　イ）チーフが連続して休む場合
　　





　ウ）パート従事者の退職後、補充するまで




    
エ）現場のチームワークに問題がある場合






オ）その他、現場の支援が必要な場合とそれに対する支援内容





(3) 調理従事者の人材確保について（３点）
　年度途中で従事者の交代や補充が必要となった場合、どのように対応し、何に注意しま
すか。 チーフ、サブチーフ、その他の調理員、それぞれについて記入してください。





　
(4) 調理従事者の教育・育成について（３点）
業務従事者のスキルを向上させるため、どのように指導・教育を行いますか。調理技術面、衛生管理面それぞれについて、パート従事者を含め、具体的な指導の内容と方法を記入してください。






４　安全対策について（６点）　　
(1) 食中毒や異物混入、アレルギー事故、火災などを防止して安全・安心な給食を提供する
ために、日常の安全衛生管理、事故発生時や緊急時の対応について、貴社では独自にどの
ようなマニュアルを作成していますか。マニュアル名と内容を記入してください。
（３点）
　　
　　
　　
    　　
    
    
(2) 過去３年間の異物混入、アレルギー事故について、それぞれ記入してください。
（３点）
ア）過去３年間の異物混入の件数（児童・生徒が喫食する前に判明した提供ミス、髪の毛、ビニール、プラスチック等）と、その事故のうち、最も重大な事例１つについての概要（事故の内容、原因、対応、再発防止対策）を具体的に記入してください。
      
　　  



イ）過去３年間のアレルギー事故の件数（児童・生徒が喫食する前に事前に回避したものの件数も含む）と、その事故のうち、最も重大な事例１つについての概要（事故の内容、原因、対応、再発防止対策）を具体的に記入してください。





● 過去３年以内に学校給食調理業務で食品衛生法(昭和22年法律第223号)による処分　　　　　　　　を受けたことはありますか。有る場合は、その内容と改善状況を記入してください。
　有 ・ 無

　　　
　　
　　
５　その他の提案 （３点）
(1) 異物混入を防止するため給食調理作業中に現場で実践できる創意工夫について提案してください。
　　
    
    
　　
　　
(2) その他、学校給食調理業務の受託に当たって、貴社独自の創意工夫があれば提案してください。
　　




1

